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 Programma van Toetsing en Afsluiting 
schooljaar 2023 - 2024 

 
Vak Keuzevak Koken  Methode De Uitgeversgroep 

Leerweg BBL + KBL  Sectieleider E&O: D. Schipper 
D&P: N. van Diepen 

Leerjaar      3 (periode 2) + 4 (periode 3+4)                  
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Theorie deel (Kennistoets) 

Het gemiddelde van de theorie: 

• Hoofdstuk 1 Welkom in de keuken 
Kernwoorden: inleiding, doelstellingen, begrippen 

• Hoofdstuk 2 Hygiëne in de keuken 

Kernwoorden: inleiding, doelstellingen, persoonlijke 
hygiëne, levensmiddelenhygiëne, begrippen 

• Hoofdstuk 3 HACCP in de keuken 

Inleiding, doelstellingen, oorsprong van HACCP, wie 

controleert die regels allemaal, grondstoffen 
ontvangen, grondstoffen opslaan, HACCP-regels 

tijdens de bereiding, afval, begrippen 

• Hoofdstuk 4 Mise-en-place in de koude keuken 
Kernwoorden: inleiding, doelstellingen, 

schoonmaaktechnieken, salades, opdeeltechnieken, 

koude sauzen dressings, koud voorbewerken, 
bindtechnieken, nagerechten, begrippen 

• Hoofdstuk 5 Bereidingstechnieken 

Kernwoorden: inleiding, doelstellingen, warme 
voorbewerkingstechnieken, bouillon, warme 

bindmiddelen, soepen, convenience, 

P/HBR/3.1 + 

3.2 
 

keu201 / 

keu301 / 
keu401 

P/S 5 x 45 Periode 2: 

5 t/m 25 
 

Periode 3: 
34 t/m 48 

 

Periode 4: 
50 t/m 11 

1 
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bereidingstechnieken, afwerken en doorgeven van 

gerechten, begrippen 

Praktijk deel (Vaardighedentoets) 

De Vaardighedentoets omvat het zelfstandig bereiden 
van een gerecht waarbij gelet wordt op de 

vaardigheden hygiënisch werken, systematisch werken, 

bereiding en presenteren. 

P/HBR/3.1 + 

3.2 
 

keu202 / 

keu302 / 
keu402 

D + P variabel Periode 2: 

5 t/m 25 
 

Periode 3: 

34 t/m 48 
 

Periode 4: 
50 t/m 11 
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